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Neuer Penta Food Panel-PC jetzt im IP69k geschiitzten Edelstahlgehduse

Hoher Druck? Kein Problem!

Die besonderen Einsatzbedingungen in der Lebensmittelindustrie, wie etwa die verbreitete
Reinigung mit Hochdruck, stellen Hersteller von Industrie-PCs vor grof3e Herausforderungen.
Wahrend sich Anwender bislang haufig mit ineffektiven Work-Around-Ldsungen behelfen
mussten, prasentiert die Penta GmbH mit dem Penta Food einen Lebensmittel-PC, der

konsequent hinsichtlich der Besonderheiten der Lebensmittelproduktion entwickelt wurde.

Hygienische Produktionsbedingungen sind in der Lebensmittelverarbeitung unerlasslich. Um dies zu
gewdhrleisten mussen die Produktionsanlagen regelmafig gereinigt werden. Besonders effizient und
wirksam lasst sich die Reinigung mit Hochdruckreinigern durchfiihren. Doch diese Reinigungsmethode
ist fir Industrie-PCs, die verstarkt als Frontend fir z.B. Steuerungs- und Produktionsanlagen sowie bei
Shop Floor Anwendungen wie MES/Arbeitsvorbereitung, Prozessvisualisierung oder Qualitatskontrolle
und Dokumentation zum Einsatz kommen, eine echte Herausforderung. Schliellich treffen hierbei drei
Faktoren aufeinander, die den eingesetzten Materialien und der Technik schwer zusetzen: starke
mechanische Beanspruchung durch Wasserdruck von oft rund 100 Bar und mehr, thermische
Belastung durch HeilRwasser mit Temperaturen von um die 80°C sowie aggressive Reinigungs- und
Desinfektionsmittel. Um also ein PC-System zu entwickeln, das all diesen Herausforderungen
standhélt und dabei auch noch Uber breites Schnittstellenangebot sowie ansprechende
Rechenperformance fur aktuelle Applikationen verfligt, bedarf es einer Menge Erfahrung bei der
Entwicklung hochrobuster Industrie-PCs. Mit dem neuen Penta Food stellt die Penta GmbH aus

Puchheim einen Panel-PC vor, der ideal angepasst ist an den Einsatz in der Lebensmittelindustrie.

Macht auch unter Hochdruck nicht schlapp

Als besonders praxistaugliches Merkmal verfiigt der neue Penta Food Panel-PC Uber die
Schutzklasse IP69K. Bei Lebensmittel-PCs ist meist ein IP65 Schutzgrad ublich, der allerdings nur
Strahlwasser stand halt und daher das System nicht dauerhaft vor Schaden bewahren kann, die aus
der Hochdruckreinigung resultieren kénnen. Viele Unternehmen haben sich in der Praxis bislang damit
beholfen, ihre nicht-hochdruckresistenten PCs mit zusatzlichen Schutzverkleidungen, etwa aus Metall,
abzuschirmen. Doch das ist nicht nur kostspielig, sondern auch platzintensiv und &uf3erst umsténdlich.
Denn will man den PC bedienen, muss die Verkleidung zuerst gedffnet und anschlieend wieder
geschlossen werden. Der Penta Food hingegen kommt ohne weitere Schutzverkleidungen und kann

so wie er ist in der Produktionshalle installiert werden.

Eine besondere Herausforderung beim Design hochdruckresistenter PCs stellen die Ausfiihrung der
Schnittstellen dar, kann hier doch leicht Wasser ins Systeminnere gelangen. Doch fir einen

vollstandigen IP69k-Schutz missen auch die Schnittstellen der Systeme gegen das Eindringen von
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Flissigkeiten, auch unter Druck, geschitzt sein. Einige Hersteller verzichten daher auf die Ausfiihrung
eines umfangreichen Schnittstellenangebots, was allerdings die vielseitige Nutzbarkeit der Systeme
enorm einschrankt. Daher sind beim neuen Penta Food alle Schnittstellen, wie z.B. USB, Ethernet
oder Serielle Schnittstellen, nach unten hin ausgefiihrt und verfligen Uber IP69k geschiitzte und fest
integrierte Steckschraubverbinder mit exakt an die Kabel angepassten Kabelklemmen. Diese sind
extrem robust und ermdglichen dank des innovativen Verriegelungsmechanismus eine ebenso sichere

wie schnelle Fixierung der Steckverbindungen.

Optimierte Desinfizierbarkeit

Neben der héchsten Industrie-Schutzklasse zeichnet sich der Penta Food aber auch noch durch
weitere nitzliche Eigenschaften aus. Da ist zum einen das Stichwort Desinfizierung zu nennen. Als
Spezialist fir Medical-PCs firr aseptische Einsatzbereiche, wie etwa OPs oder Intensivstationen, fiel
es Penta leicht, auch den Penta Food konsequent auf optimale Desinfizierbarkeit hin zu designen.
Genau wie in der Medizin, ist auch in der Lebensmittelbranche die Reinigung zumeist mit einer
Desinfektion der Flachen gekoppelt. Dabei setzen die aggressiven Desinfektionsmittel den Materialien
der Systeme stark zu. Daher stattet Penta seine neuen Food-PCs mit Edelstahl-Geh&ausen aus. Diese
sind nicht nur sehr widerstandsfahig gegentiber den chemisch hoch aktiven Reinigungs- und
Desinfektionsmitteln, sondern sind alleine aufgrund ihrer Materialeigenschaften bestens geeignet fur
hygienisch sensible Bereiche. Daruber hinaus verfiigen die neuen Lebensmittel-PCs Uber ein komplett
geschlossenes Gehause mit durchgehend glatter und fugenloser Front - selbst zwischen Display und
Gehéuse finden sich keine Fugen. Das verhindert, dass sich Schmutz und Nahrungsmittelriickstande

festsetzen kdnnen und erleichtert die S&duberung enorm.

Zum hohen Hygienestandard des Penta Food passt auch das Bedienkonzept Gber Touchscreen. Die
glatte und leicht zu reinigende Glasoberflache des widerstandsfahigen 17 Zoll Touchscreens, der
auch mit Handschuhen bedient werden kann, lasst sich viel leichter reinigen und desinfizieren als
bspw. Computerméuse oder Tastaturen und ist so auch Hygienegesichtspunkten das ideale
Eingabemedium. Zudem ist die Touchbedienung sehr intuitiv, sodass Anwender den Penta Food auch

ohne lange Einarbeitungszeit fehlerfrei bedienen kénnen.

Hohe Temperaturresistenz und Zuverlassigkeit

Doch nicht nur der hohe Druck sowie die scharfen Reinigungsmittel setzen den Lebensmittel-PCs hart
zu. Hinzu kommt, dass die Hochdruckreinigung fir eine verbesserte Reinigungsleistung zumeist mit
HeiBwasser durchgefihrt wird. Die dabei zum Einsatz kommenden Temperaturen von um die 80°C
sind ein weiterer Prufstein, vor allem fur die Elektronik der Systeme. Viele Festplatten z.B. sind aber
nur fir einen Temperaturbereich von 0 - 60 °C ausgelegt. Hinzu kommt, dass auch schnelle
Temperaturwechsel, wie sie durch die Reinigung mit solch hohen Temperaturen vorkommen kénnen,
fur Festplatten eine grol3e Belastung darstellen, die schnell zu Beschadigungen und Ausfallen fihren

kann. Da jedoch Stillstandzeiten durch Ausfalle extrem kostspielig sind, ist die die dauerhafte
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Zuverlassigkeit ein echtes K.O.-Kriterium fiir weniger robuste Bauteile. Aus diesem Grund verzichtet
Penta bei seinem neuen Lebensmittel-PC konsequent auf anfallige Komponenten wie Lifter oder
rotierende Festplatten. Stattdessen verfiigt der neue Penta Food Uber Automotive-Festplatten oder
CompactFlash-Karten, die einen wesentlich breiteren Temperaturbereich (-25 bis +85 °C) abdecken.
Dadurch weisen die Systeme eine Mean Time between Failure (MTBF) von mindestens 50.000

Stunden auf.

Lufterloses Design erfordert Expertise

Der Verzicht auf anfallige Bauteile wie aktive Lifter stellt allerdings wieder besondere
Herausforderungen an das Systemdesign und macht die Expertise eines erfahrenen Herstellers
erforderlich. So muss die Systemausstattung genau abgewogen werden. Denn einerseits fordern
immer anspruchsvoller werdende Applikationen nach entsprechender Rechenperformance. Auf der
anderen Seite darf der Prozessor aber ob seiner Leistungsfahigkeit nicht Gber einen so grof3en
Energiebedarf verfugen, dass er nur mit aktiver Luftung betrieben werden kann. Die Haupt-
Herausforderung fur den Systemhersteller liegt also darin, einen Prozessor zu evaluieren, der zum
einen ausreichend Rechenperformance bereitstellt, aber andererseits mit seinem Energiebedarf
dennoch gut in ein passiv gekihltes und somit lifterloses Systemdesign passt. Der neue Penta Food
Panel-PC bietet dank des Intel Atom D525 Doppelkern-Prozessors mit 1,8 GHz und bis zu 4 GB
DDR3 RAM attraktive Rechenleistung und ermdglicht das simultane Ausfihren mehrer Anwendungen,

begnigt sich bei der Leistungsaufnahme aber dennoch mit maximal 13 Watt.
Nicht zuletzt unterstitzt der Penta Food Lebensmittel-PC ein breites Spektrum an Betriebssystemen

und kann somit problemlos in existierende IT-Strukturen integriert werden. OS-Support wird flr
Windows 7, Windows XP, XP Embedded, Windows CE und Linux geboten.
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Bild1: Der neue Penta Food Panel-PC ist ideal fiir den Einsatz in der Lebensmittelindustrie, z.B. bei der Qualitatskontrolle und

Dokumentation zur Gewabhrleistung der gesetzlich vorgeschriebenen Rickverfolgbarkeit von Nahrungsmitteln


http://www.penta.de/de/branchen/industrie-logistik/pharma-lebensmittel-pc/food-a15.html
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Bild2: Schnittstellen und Stromzufuhr sind beim Penta Food Panel-PC tiber IP69k geschiitzte und fest integrierte
Steckschraubverbinder mit exakt an die Kabel angepassten Kabelklemmen ausgefuhrt.

Bild3: Eine typische Work-Around-L&sung aus der Praxis: Der Industrie-PC wird durch einen teuren und umsténdlichen

Schutzschrank vor Beschadigungen durch Hochdruckreinigung geschiitzt.

Uber PENTA

Die PENTA GmbH, mit Hauptsitz in Puchheim und eigenen Niederlassungen in Deggendorf, Diisseldorf-Haan sowie
zahlreichen ausléndischen Vertriebsrepréasentanzen und Vertretungen, ist fihrender Hersteller von liifterlosen PC-Systemen fur
die Lebensmittelindustrie, Medizintechnik, Industrie (Metall, Chemie, ..) und Logistik. Das mittelstandische Unternehmen wurde
1995 gegriindet und zahlt u.a. wie Campbells (Erasco), Atria (gréf3ter Fleischverarbeiter Finnland), Givaudan (Aromenhersteller)
und weiter bekannte deutsche Lebensmittelhersteller wie Zamek oder die zur Miller Gruppe gehdrende Ulmer Fleisch zu seinen
Kunden. AuRerhalb der Lebensmittelbranche sind unter anderem bei MAN, VW, Nordex, Continental, Perrot, Magna-Decoma

und Johnson Controls Systeme von Penta im Einsatz.

Mehr Informationen Uber Penta finden Sie auch bei Youtube.


http://www.youtube.com/watch?v=rihuSXKiM50

